De color rojo con tonos violaceos, fondo

Vista negro profundo, con leves tonalidades
tejas y pardas.
Complejos aromas de frutas confitadas,
Nariz candidos, mermelada de ciruelas, nue-
ces, vainilla y roble.
Se destaca su dulzura natural y sus
Boca

Maridaje sugerido

Guarda sugerida

Temperatura
sugerida de consumo

Variedades de uva
Cosecha

Region de cultivo
Maceracion con hollejo
Fermentacion alcoholica
Temperatura maxima
Tiempo de guarda en Roble
Levaduras seleccionadas
Uso de enzimas

Mezcla vino con gota de prensa
Alcohol

Extracto seco

Azicar

Acidez total

Acidez volatil

So2 total

tipicas notas a frambuesa y frutos rojos.

Gran variedad de comidas, pastas con
salsas rojas, carnes asadas, algunos
quesos fuertes y ahumados. En general
comidas intensas.

Consumo anual

Entre 8°Ca13°C

100 % varietal Sauvignon Blanc
2017

Oasis Sud del Atuel

No

18°C

0

Si

Si

No

10,40 % v/v

53,80 g/l

259/l

5,20 g/l expresado en 4cido tartarico.
0,40 g/l expresado en acido acético.
120 mg/I






